
inalis

Menu St-Valentin

Ceviche de haddock, vinaigrette au piment noir et huile de
noisette, julienne de pomme Granny et radis noir

On aime que ce qu’on ne possède pas tout entier.

Magret d’oie, sauce aux épices rôties, ravioles gourmandes
et tatin de légumes

Filet de Skrey, sauce vierge thym-citron, polenta aux
saveurs méridionales, olives fumées

Entremet chocolat blanc, cœur
coulant mure sur petit sablé

ou

Marcel Proust

60€

Cocktail au choix

ou

Porc laqué façon tartare, brunoise de concombre et tomate,
quinoa enrobé de vinaigrette aigre-douce relevée

Cheese cake passion et son coulis de fruits
exotiques au poivre Voatsiperifery

ou


